SPEISEN &
GETRANKE
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Misosuppe
Algen, Miso, Pilze und
Tofu ¢

Lachs *

Kokosmilchsuppe
mit Gemuse, Basilikum, Pilzen und

6

9

Tofu
Hihnerfleisch
Garnele !

-

Seetang Salat
eingelegter diinner Seetangsalat™
Avocado Salat

Avocado, Mix-Salat Tomate, Curke, Algen,
Sesamdressing mit Lachs

Mango Salat
Mangostreifen, Mix-5alat, Sesamdressing mit
Rindfleisch

Edamame “Y
blanchierte grine Sojabohnen mit Salz

52€
69 €

55€
65€
69 €

59 €

90 €

85€

55 €
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Vegetarische Friihlingsrolle ° . 6 Stiick
gebackene Teigrollen mit Sojasprossen
und Cemuse

Friihlingsrolle “ - 2 Stiick
Reispapier geflullt mit Schweinefleisch,
Carnelen, M&hren, Ei, Morcheln, Kohlrabi,
Glasnudeln und Lauchzwiebeln

Gebackene Wanwan © - 3 Stiick
gefullte Teigtasche mit Schweinefleisch
und Carnele

Green Rice Prawns * . 2 Stiick
Panierte Croligarnele in trockenem
Klebereis mit Spezialsole

Gyoza - 5 Stiick
japanische Teigtaschen mit
Huhnerfleischfullung

Vegetarische Gyoza * - 5 Stiick
japanische Teigtaschen mit Gemusefullung

Sommerrollen® - 2 Stiick

Reispapier gerollt mit gemischtem Salat ,
Ei, Reisnudeln und Koriander mit

Tofu ©

Carnele ?

16
17

45 €

5.9 €

50€

6.5 €

65€

65 €

5.0 €
6.5 €




-"‘-—-f] Pho

Lﬂ, Vietnamesische traditionelle Nudelsuppe

7\ mit Reisbandnudeln, Koriander, Zwiebeln,

| | mit verschiedenen geschmackvollen

b Krautern aus Vietnam und

F 21 Hihnerfleisch 149 €

m 22 Rindfleisch 149 €
|

- Gebratene Reisbandnudeln

| P mit frischen Pakchoi, Sojasprossen, Méhren,

i Réstzwiebeln, Erdniissen und

- 30 Tofu® 135 €
j 31 Hdhnerfleisch 13.9 €
' 32 gebackenes Hihnerfleisch ' 14.9 €

[~ 33 Rindfleisch 159 €

- 34 Riesengarnele * 179 €

- 35 Ente' 17.9€

N

' N




Gebratene Udon Nudeln
gebratene japanische Nudeln mit Pilzen,
Pakchoi, Karotten, Sojasprossen, Erdnussen und

40

41

52

43

Tofu®
Huhnerfleisch
Rindfleisch
Riesengarnele’

Udonnudel-Bowl mit Rotem Curry

Wildkrautersalat, Gurke, Avocado, Mango,

Cherry-Tomaten, Udonnudeln, Erdnlsse

50
51
3

=
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Tofu*®
Huhnerfleisch
Rindfleisch
Riesengarnele’

Roter Curry

scharfe rote CurrysoRe mit Pilzen, Zucchini, Paprika,
Bohnen, Lauchzwiebeln, Saisongemuse, Thai-

basilikum, Reis und
60 Tofu?®

61

62
63
64
65
66
67

68

vegetarisches Hiuhnerfleisch
vegetarisches Rindfleisch
Huhnerfleisch

gebackenes Huhnerfleisch
Rindfleisch

Riesengarnele ?

Ente'

Lachs *

13.9€
145 €
16.9 €
17.9 €

13.9€
14.5 €
16.9 €
179€

13.9€
13.9€
149 €
145 €
15.5€
16.9 €
17.9 €
17.9 €
189 €
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Erdnuss Curry
Erdnuss-Sofie mit Pilzen, Brokkoli, Paprika,
Zucchini, Zwiebeln, Reis und

7O Tofu®

71 vegetarisches Huhnerfleisch
72 vegetarisches Rindfleisch

73 Huhnerfleisch

74 gebackenes Huhnerfleisch
75 Rindfleisch

76 Riesengarnele’

77 Ente’

718 Lachs*®

Gemischter Salat - Bowl
Wildkrautersalat, Avocado, Edamame,
Gurken, Cherry-Tomaten, Méhren, Mango,
Sesam, Erdnisse serviert mit Sushi Reis und

80 Tofu Y

81 gebratenes Hihnerfleisch'
82 CGCarnele’

83 Ente’

84 Lachs®

85 Thun®*

86 Aal®

139 €
139€
14.9 €
145 €
155 €
16.9 €
179 €
179 €
18.9 €

135 €
149 €
179 €
179 €
179 €
17.9€
19,9 €
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A% Nigiri - 2 Stiick
'
l 201 Sake® 45€ 210 Tintenfisch® 45€

I 202  New York Sake* 5.0 € 211 Ebi*® 45€
— 203 lzumidai* 52€ 212 Unagi* 57 €

~J 204 Maguro® 5.2 € 213 Avocado™ 39€

| 205 Hokkogai * 55€ 214 Kirbis ¥ 39€
k_'u 206 Ikura* 53 € 215 Tofu ™ 39€
"~ 207 Hotategai * 55€ 216 Omlette’ 39€
; 208 Kani? 38€ 217 Mushroom ¥ 42 €

l! 209 Oktopus * 45 €
T
o,

TIT Maki - 6 Stiick
4 *

5o 301  Sake* 45 € 307 Ebi Avocado® 6.0 €
7\ 302 Sake Avocado‘ 55€ 308 Unagi 6.0 €
i< 303 Tekka* 5.0 € 309 Kappa®Y 40 €
' g 304 Tekka Avocado* 6.0 € 310 Avocado &Y 42 €

1 305 Califonia *f 40 € 311 Kanpyo ™ 42 €
306 Spicy Tuna* 40 € 312 Shinko™ 42 €
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Inside-Out - 8 Stiick

401

4032

403

404

405

406

407

408

409

410

Yakitori Roll
gegrilltes Hahnchen, Avocado, Sesam

California Roll
Surimi, Avocado, Sesam

Shake Roll
Lachs, Avocado, Fischrogen

Ebi Roll
Garnele, Avocado, Fischrogen

Maguro Roll
Thunfisch, Avocado, Fischrogen

Salmon Tempura Roll
Tempura, Lachs, Avocado, Mayonnaise

Ebi Tempura Roll
Tempura, Ebi, Avocado, Mayonnaise

Unagi Roll
gegrillter SuBwasser-Aal, eingelegter
Kurbis, Rettich

Vegetarian Beauty
Mango, Spargel, Frischkase, Sesam

Vegie Lover
Avocado, Gurke, Rettich, Kirbis

95€

85€

10.5€

10.5€

115€

1.5 €

N5 €

12.5€

95€

80 €




Futo Maki

Little Buddha (vegetarisch)
Avocado, Gurke, eingelegter Kurbis und Rettich
5 Stuck

10 Stuck

602 Shake Futo Maki

Lachs, Avocado, Gurke, eingelegtes Gemise
5 Stuck

B 10 Stick

5 Tekka Futo Maki

Thunfisch, Avocado, Gurke, eingelegtes Gemiuse

A Stlck
10 Stuck

The Inferno

Raucherlachs, Gurke, Rucola, Mango, Frischkase
Stick
B 10 Stuck

9,0
105€

6,5€
125€

1.0€
135€

FROE 3
135€




IKIGAI Spezial - 8 Stiick

Philadelphia Roll 15.0 €
Mango, Gurke, Carnele, umhullt mit
Raucherlachsmantel dazu Meerrettich

Green Carterpillar Roll 15.0 €
Garnele, Gurke, Mango, umhullt mit Avocado-
mantel dazu SpezialsoRe und Sesam

Kalani Roll 15.0 €
gegrillte Lachshaut im Ebi-Avocado-Mantel,
dazu Spezialsofe

Tazuna Roll 15.0 €
Garnele, Avocado, Gurke, im Lachs-
Thunfisch-Mantel

Dragon Roll 17.9 €
Garnele, Avocado, Gurke umhllt mit gegrilltem
SlRwasseraal, dazu Spezialsole und Sesam

Tortoise Roll 7.9 €
gegrillte Lachshaut, Avocado, Gurke umhallt

mit flambiertem Lachs, dazu Spezialsolie

und Sesam

Tiger Roll 179 €
Mango, Spargel mit Lachs und flambiertem

Kase on top, dazu Wasabi-Creme

und Lauch

T8 Phoenix Roll 17.9 €
Tempura-Carnelen mit Avocado, ummantelt
mit flambiertem Lachs dazu Spezialsolze
und Sesam
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Sashimi

S1

52

S3

54

S5

Shake Sashimi — Lachs “
& Stlck roher Lachs

Tekka Sashimi — Thunfisch
6 Stuick - roher Thunfisch

Sashimi Deluxe *

15 5tuck - gemischte Fischsorten, Muscheln

und Carnelen

Salmon Tataki ®

4 Stick - flambierter Lachs, Tobiko, Sesam,

Kresse mit Orange Ponzu Sauce

HTLEREE S

4 Stlck - flambierter Thunfisch, Tobiko,

Sesam, Kresse mit Orange Ponzu Sauce

Crunchy Roll

Cl
C2
C3
Ch
Cc5

Avocado Surimi '#48
Avocado Huhnerfleisch ¥+
Avocado Lachs '#4¢
Avocado Garnele 4
Avocado Rettich Y

5 Stuck

69 €
69 €
1.3
19€
69 €

o

> r r

13.9%
159 €

300 €
10.9 €

1.9 €

10 Stick

B 129€
B 129 €
B 139€
B 139€
B 129 €
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Sushi Mix Menu

M1 Maki Set 13.0 €
6 Avocado - 6 Lachs - 6 Thunfisch

M2 Lachs Only 19.0 €
8 Inside Qutside Lachs - 6 Lachs Maki - | Nigiri
Lachs -1 Nigiri Lachs Newyork

M3 Nigiri Crush 18.0 €
2 Lachs - 2 Thun - 2 Ebi und 1 Misosuppe

M4 Green Harmony ® < 16.0 €
8 Veggie Inside QOutside - 6§ Maki Gurke
6 Maki Avocado

M5 Tokyo 16.0 €
8 Ebi Tempura Roll - 1 Lachs Nigiri 1 Thun Nigiri

M6 Samurai 200 €
8 Lachs Roll - 5 Surimi Crunchy - 1 Lachs Nigiri
Carnele Nigiri

M7 Sakura 190 €
5 Vegie Crunchy - 8 Vegie Inside Qutside -
2 Avocado Nigiri

M8 Konoha 200 €
5 Infernoroll - 6 Maki Lachs - 2 Lachs - 2 Thun Sashimi

M9 Platte fiir 2 Personen 45.0 €
8 Special Roll, 12 Maki, 4 Nigiri, 5 Crunchy oder
Sashimi, nach Empfehlung vom Chef

M10 Platte fiir & Personen 0.0 €
16 Special Roll, 24 Maki, 8 Nigiri, 10 Crunchy oder
Sashimi, Tataki, nach Empfehlung vom Chef

Extras & Beilagen "

Sesamreis 30€ Unagi sauce ' 22€

Japanischer Sushi Reis 45€ Wasabi Mayo Sauce “* 22 €

SiuRkartoffel Pommes ' 4L5€ Mango Mayo Sauce ¢ 22 €

Kartoffel Pommes ' 40 € White House Sauce ¢ 22 €

Reisbandnudeln gekocht 35€ Sushi Ingwer extra 1.5€

Mayonnaise “ 1.5 € Wasabi extra = 1.0 €

Ketchup = 15€
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Pho'*

vietnamesische traditionelle Nudelsuppe mit Reis-

bandnudeln, Koriander, Zwiebeln und verschiedenen
geschmackvollen Krautern aus Vietnam und

901 Huhnerfleisch n5€ 902 Rindfleisch 1.5 €

Udon Nudeln Bowl '#“*’*

Wildkrautersalat, Curke, Avocado, Mango, Cherry-Tomaten,
Udonnudeln, Erdnlsse

910 Tofu 10.9 € 912 Garnele 139 €
911 Huhnerfleisch 1nN5€ 913 Rindfleisch 129 €

Roter Curry ¢’
scharfe rote CurrysolRe mit Pilzen, Zucchini, Paprika,
Bohnen, Lauchzwiebeln, Saisongemise und

920 Tofu 10.9 € 923 Garnele 13.9€
921 Huohnerfleisch 11.5€ 924 veget. Hihnerfleisch 10.9€
922 Ente 13.9€ 925 wveget. Rinderfleisch 11.5€

Gemischter Salat — Bowl %%
gemischter Salat mit Avocado, Gurke, Tomaten,
Mango, Sesam, Erdnilssen, Mais und

930 Tofu ¥ 99 £ 933 Garnele 13.9€
231 Huhnerfleisch 1.5 € 934 Lachs 13.9 €
932 Ente 13.9 € 935 Thun 13.9€
Sushi

940 MSI - 4 Inside Qutside Surimi 90 €

4 Inside Qutside Huhnerfleisch - 1 Nigiri Lachs



501 Mochi Ei

2 japanische Eisballchen mit Obst 65€

502 Gebackene Banane

mit Kokosraspeln, Obst, Honig 65€

503 Mango-Kokos-Panacotta

Mango, Kokos und Sesam 65 €

Allergene und Zusatzstoffe
Clutennaltige Cetreide 1 HKrebstiere 1 Eier 4 Fisch

5 Erdnisse & So

yohner T Milch B Sesamsamen - 9 Sellene

10 Senf Il Schalenfrichie 12 Schwefeldioxid Sulfit
13 Lupinen & ‘Weichtiere A Chinin B Koffein C Farbstoff

D Konservierungestoffe ‘f Vegetarisch
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Softdrinks ™
Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite, Spezi
Bitterlemaon, Ginger Ale, Tonic Wasser

Wasser "o
Stilles Wasser
Sparkling Wasser

Safte
Maracuja, Mango, Lychee, Erdbeere,
Apfel, Saftschorle

HeiRe Getrianke

Jasmintee/Cruner Tee/Schwarzer Tee
Tee mit Ingwer, Orange, Minze

Tee mit Zitrone, Lemongras, Minze
Tee mit Apfel, Zimtstange, Minze
Cafefin Vietnam beom

Homemades Getrinke

Zitronenlimonade mit Zitrone,
Minze und Zucker

Orangenlimonade mit Orange,
Zitrone, Zucker und Ingwer

Beerenlimonade mit Beerenmix,
Zitrone, Minze und Zucker

Basilikumlimonade
Ingwer, Basilikum, Ginger Ale, Limette

Erdbeer Aloe Vera «*
Limette, Sprite, Aloe Vera,
Erdbeersirup, Erdbeeren

0.21
L5€
2.5€

0251
2,2 €
22 €

0,21
27 €

39 €
49 €
49 €
4.9 €
49 €

65 €
65€

65€

65€

65€

0.41
40 €
40 €

0751
6.0 €
6.0 €

0,41
45€
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Spirituosen «
Nepmoi
Wodka
Kwaifeh
Midori

Toki

Bier

Carlsberg'

Radler, Diesel "'
Wernersgruner '
Duckstein '

Carlsberg alkoholfrei '
Kirin

WeiBwein

Grauburgunder (trocken) 2
Chardonnay (trocken)
Riesling (feinherb) 2
Scheurebe Qw (lieblich) 2
Prosecco Frizzante (herb)
WeilRweinschorle "

Sake

Rotwein
Merlot (trocken)

Altos de Raiza (halbtrocken)

Rosewein

Spatburgunder (halbtrocken)

0.3l

15€
15€
15€
15€
450
319 €

0.21

60 €
60 €
6.0 €
60 €
60 €
60 €
60 €

6.0 €
6.0 €

60 €

2cl

37€
35€
37€
37€
6.0 €

0.5l

47 €
47 €
47 €
47 €

0.751
169 €
169 €
169 €
169 €
16.9 €

16.9 €
16.9 €

169 €




Cocktails 2b<d

Aperolspritz
Aperol, Prosecco wahlweise
mit Soda, Mango oder Maracuja

Kwaifehspritz
Kwaifeh Likor, Soda, Prosecco

Midori Spritz
Midori Likor, Soda, Prosecco

Gin Tonic
Whisky Cola

Hugo
Holundersirup, Prosecco, Minze, Limette

Mojito
HavanaClub, Minze, Limette, Rohrzucker

7.0€

7.0 €

7.0€

7.0 €
7.0 €
7.0€

7.0 €



TKIGALI

FUSION KITTHEN

Nurnberger Strafse 32
01187 Dresden
Telefon 0351- 260 68 144
info@ikigai-dresden.de
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www.ikigai-dresden.de



